
Fair&Regional

Die Wechselbeziehung vom Schlachthof, Viehzucht und Natur....

Verbraucher
Genießer und Schützer 

von Flora und Fauna 
in unser Region

 

Bewirtscha�ung und Beweidung 
mit Schafen, Ziegen, Pferden und 
Rindern

Erzeugung / Direktvermarktung 
regionaler Produkte

Schlachtstätte

Metzger  und 
DirektvermarkterLandwirtschaft

Insektenschutz
Klein�er- und Vogelschutz

von
hier

von
hier

Eine Übersicht der Zuliefer 
von der Metzgerei Egeler:

Wolfgang Narr (Rinder) 
Ro�enburg-Hemmendorf

Peter Richter (Schweine)
Schönblickhof Ergezingen

Eckart Wizemann (Bioland Kälber/ Rinder)
Tübingen-Waldhausen

Gregor Rauser (Bioland Schweine)
Heuberger-Hof Ro�enburg

Helmut Feldmann (Lämmer)
Schäferei Bodelshausen



Wir leben Nachhaltigkeit, Fairness und Regionalität!

Familie Saile
Bad Niedernau
Ÿ Scha�altung auf Wiesen und Weiden 

rund um die Weiler Burg
Ÿ Pflege der Streuobstwiesen in Bad 

Niedernau und Weiler
Ÿ Hobbyimker
Ÿ engagiert im Gewässerschutz
Ÿ

Ÿ Durch die Direktvermarktung trägt die 
Kundscha� posi�v zur Erhaltung der für 
unsere Region typische Flora und Fauna 
bei

Familie Rauser
Am Heuberg
Ÿ Biolandbetrieb

Mu�erkuhhaltung auf Sommerweiden
Ÿ Schweinezucht 
Ÿ Weidegänse
Ÿ Direktvermarktung und Lieferung an 

Metzgereien

Familie Egeler 
in Reusten
Ÿ Seit über 30 Jahre Bioland-zer�fiziert

bezieh ihre Tiere vorwiegend aus der 
Region Ro�enburg und Tübingen, von 
Landwirten mit den höchsten 
Haltungsformen 3 und 4

Ÿ Beliefert 15 Dorfläden
Ÿ Erhielt für ihr Engagement 2018 den 

Umweltpreis Baden-Wür�emberg
Ÿ Steht für Nachhal�gkeit, Regionalität und 

Fairtraide Wir alle brauchen die Rottenburger Schlachtstätte 
um unser nachhaltiges Konzept fortzuführen 
und auch in Zukunft neue nachhaltige Visionen 
auf den Weg zu bringen!


